
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ふんわり感のあるお

饅頭で、ほんのりお酒

の風味が漂う、心も体

もほっかほかになる

お菓子です。郡山市内

の蔵元 仁井田本家の 

練り酒粕を使って 

います。 

安積野・菓子処 平田屋 
 

荒池公園前店 

郡山市池ノ台 14-17 TEL.024-921-4194 
 

清水台本店 

郡山市清水台２-6-6 TEL.0120-040-821 

            【練り酒粕】 
 

仁井田本家が米と米麹（全て自然米）、天然水を原料に 

醸造する自然酒の酒粕です。酒の風味を残したやわらかな  

酒粕になっています。 
 

（有）仁井田本家  
郡山市田村町金沢字高屋敷１３９  

電話 024-955-2222  


