
重要管理の実施記録（菓子製造業）　【　　　　年　　月】 責任者
グループ１ グループ２ グループ３
生地調製後に
加熱する

加熱後に
細工加工等

低温加熱
または非加熱

1日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
2日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
3日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
4日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
5日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
6日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
7日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
8日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
9日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
10日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
11日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
12日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
13日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
14日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
15日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □

包装・充填
表示分類 放射性物質

管理
特記事項 記録者

ﾒﾆｭｰ 原材料
の確認

製品
の検査

　　良：異常なし　否：異常あり→特記事項に詳細を記録
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16日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
17日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
18日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
19日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
20日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
21日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
22日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
23日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
24日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
25日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
26日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
27日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
28日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
29日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
30日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □
31日 良　・　否 良　・　否 良　・　否 良　・　否 □ □

　　良：異常なし　否：異常あり→特記事項に詳細を記録


