
登録年月日

PRポイント

移り行く季節の美味しさを伝統的な会席スタイルでお届けしています。 日
本料理の新たな一歩となりますよう精進を重ねつつ、旬の食材と味をお楽
しみいただくために、引き続き心温まるおもてなしを心がけて参ります。

店舗写真

平成27年9月16日

略歴

ジャンル

博多で板前修業を開始し、京懐石「柿傅」にて和食の修業を積む。
代官山の日本料理「だいこんや」料理長、「センチュリーハイアット東京」鮨
割烹「京」料理長、「ホテルセンチュリー静岡」日本料理・料理長、「グランド
ハイアット東京」日本料理・統括料理長、「コンラッド東京」日本料理・統括
料理長を歴任。
2011年六本木に「しち十二候」を独立開店、2012年には東京ステーションホ
テルで丸の内一丁目「しち十二候」をオープン。
全国各地方の地域活性化を目指した食文化の普及活動を展開。日本料理
文化の普及貢献を目的として立ち上げた会社「典座舎」代表。

日本料理

齋藤　章雄

店舗名
シチジュウニコウ

しち十二候

お名前
サイトウ　アキオ

〒100-0005

東京都千代田区丸の内１丁目９−１　東京ステーションホテルB1F

03-6269-9401

http://72kou.jp/

店舗情報

郵便番号

住所

TEL 

ホームページ

http://72kou.jp/

